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1. Паспорт программы государственной итоговой аттестации

программа государственной итоговой аттестации по образовательным про-

цраммам среднего .rроф..."онЕtпьного образования разработана согласно Феде-

р€шьного государсr""йоrо образовательного стандарта среднего профессио-

"-""о.О 
образования по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, утвержденного

прик€lзом Мйнистерства образованиrI и науки рФ J\b1569 оТ 09.|2.201б г.

Срок .rопуr.""я образЬв анияпо образовательной программе в очной форме

обуlения вне зависимости от применrIемых образовательных технологий состав-

ляет: на базе основного общего образования, З года 10 месяцев.

по результатам прохождения государственной итоговой аттестации присва-

ивается кваlrификация: повар <+ кондитер.
Программа государственной итоговой аттестации разработаца в соответ-

ствии с:
- ФедералъныМ Законом от 29.|2.2012N 273-ФЗ (рел. от 03.02.20L4) "об об-

разовании в Российской Федерации";
_ ФгоС по профессии 43.01.09 Повар, кондитер утвержденного приказом

Министерства образова ния и науки РФ Ns 1 5 69 от 09. |2.20Lб r .;

- Приказом Министерства просвещения Российской Федер ации от 8 ноября

20211.. м 800 (Об утверждении Порядка проведения государственной итоговоЙ

аттестации по образоваiельным программам среднего профессион€tJIьного обра-

зования);
- Порядком проведения государственной итоговой аттестации по образова-

телъным программам среднего профессион€lльного образования обl^rающихся

ГАIIОУ <<Колледж сервисa>)

С 1^leToM:
- Примерной основной образовательной программы по профессии 43.01.09

Повар, кондитер
_ комплекта оценочной документации код 43.01 .09 _|_2024.

щелью государственной итоговой аттестации является определение соответ-

ствия результатов освоения студентами образователъных проtрамм среднего

професъионаJIьного образованиrI соответствующим требованиям федерального
государственного образовательного стандарта среднего профессионального об-

р€rзования по профессии 43.01.09 Повар, кондитер и работодателей.
Государственн€UI итоговая аттестация является частью оценки качества

освоения основной профессионаrrьной образователъной программы по профес-

сии 43.01.09 Повар, кондиТер и является обязательной процедурой для студентов

очной формы обуrения, завершающих освоение основной профессиональной

образовЪтЬльной программы (далее _ опоп) среднего профессионЕtпъного обра-

зования в колледже.
государственнаrI итоговая аттестация призвана способствовать системати-

зации и закреплению знаний и умений обуrающегося по профессии при решении
конкретных профессиональных задач, определять уровень подготовки выпуск-

ника к самостоятельной работе.



ГосударственнЕя итоговая аттестация выявляет овладение выпускниками

общими (ок) и профессионЕtпьными (гк) компетенциrIми, которые определены

во ФГоС как результаты освоения образовательной проIраммы:

ок 01. Выбирать способы решения задач профессиоt-tалы,tой деятельности,

применительно к различным контекстам.
ок 02. Осуurествлять поиск, анаJlиз и интерпретацию информации, необхо-

димой для выполнения задач профессионалъной деятельности"
ок 0з. ГIлаrrировать и реализовывать собственное профессионаJlьное и Jlич*

ностное развитие.
ок 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействоватъ с

коJlлегами, руководством, кJIиентами.
ок 05. Осуществлять устную и писъменную коммуникацию на государ-

ственно,м языке с уче1ом особенностей социального и культурного контекста.

ок 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать
осозна}lное tIоведецие на основе традиционных общечеловеческих ценностей.

ок 07. Содействовать сохранению окружающей среды,, ресурсосбереже-
нию, эффективно действоватъ в чрезвычайных ситуациях.

ок 0в. Использовать средства физической культуры для сохранения и

укрепления здоровъя в процессе профессиона-гlьной деятельности и гlоддержания

необходимого уровня физической подготовJIенности.
ок 09. Использовать информационные техноJIогии в профессиональной де-

ятельности.
(;к 10. Пользоватъся профессиональной докумеЕтацией на государственном

и иностранн.ом языке.
ок 1 1. Планировать предпринима,тельскую деятельностъ в профессионаJть-

ной сфере.
выпускник, 0своивший образователъную программу, должен быть готов к

выполнению основIlых видов деятель1-1ости, I1редусмотренных настоящим ФI'оС
спо, исходя из сочетания кваJiификаций квалифицированного рабочего, служа*

щего:
приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кули*

ЕIарцых изделий разнообразного ассортимента;
приготовление, оформление и подготовка к реаJIизации горячих блюд, ку-

линарных изделий, закусок разнообразного ассортимента;
шригоl]оtsJlение, оформление и шодготовка к реализации хОПОДнЫХ бЛЮД, КУ-

линарных изделий, закусок разнообразного ассортимента;
при1*о1овJIение, оформlrение и rrодготовка к реализацим холоДНыХ И ГОРЯЧИ,Х

сладких блюд, десертов, напитltов разнообразного ассортимsнта;
IIриготовJIение, оформ.irение и подготовка к реализаt\иИ хлебОбУЛОЧНЫХ,

мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента.
Выпускник, освоивший образоватеIIьl-iую rrрограмму, долrкен обладать пр0-

фессионалъными компетенциями (далее - пк), соответствуютцими основным ви-

дам деятелы{ости:
Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатоВ ДЛЯ бЛЮД, КУЛИ-

нарных изделий разнообразного ассортимента:
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ПК i.1. Подготавливать рабо,iее место, оборулование, сырье, исходные ма-

териаJIы д.гrя обработки, сырья, fiриI*отовления полуфабрикатов в соответствии с

инструкциями и регламентами.
iK r.2. Осуществлять обработку, подготовку овощей, грибов, рыбы, нерыб-

ного водного сырья, мяса, домашней птицыо дич,и, кролика.
ll|{ 1.3. flроводить приготовлеI{ие и подготовку к реализащии полуфабрика-

тов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из рыбы и не-

рыбного водного сырья.
пк 1.4. Проводить пригоl]овление и rlодготовку к реаJIизации, шол,уфабрика-

тов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из мяса, д0-
машней птицы, дичи, кролик.

ПриготоВление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, ку-

линарных и,зделий, закусок разнообразноI,о ассортимента:
пк 2.1. Подготавливать рабочее место, оборудование) сырье, исходные ма-

тери€Lлы для rrриготовления горячих блюд, купинарных изделмй, закусок разн0-
образного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами.

|-к 2.2. Осуществлять tlриготовление, Ilепродолlttитель}iое храIIеrrие бульо-

нов, отваров разнообразного ассортимента.
пк 2.з. Осуrчествлять IIриготовле}lие, творческое оформление и подготовку

к реализации супов разнообр€Lзного ассортимента.
tIK 2.4. ОсущесТвлятЬ приготоВлеFIие, непродолжителыIое храцение горя*

чих соусов раз,Flообразного ассортимента,
пк 2.5. ОсущеСтвлятЪ приготоВление, творIIесКое офорМление и подгOтовку

к реаJIизации горячих блюд и гарниров из овощей, грибов, круш, бобовых! мака-

ронных изделий разнообразного ассортимента.
пк 2.6. ОсуiцествJlя:I]ь гtриготовJIение, творческое оформление и полготовку

к реыIизации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из яиц, творога, сыра,

муки разнообразного ассортимеI{та.
пк 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку

к реализации горяLIих блюд, кулинарньж изделий, закусок иЗ рыбы, llеРыбНОГО

вс}дного сътрья разнообразного ассортимента.
ГIlt 2.8. Осуществлять tIриготовJlение, творческое оформJrение и подготовкУ

к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из мяса, домашней
птицы, дичи и кролика разнообразl{ого ассортимента.

При,готовJIение, оформление и подготовка к реализации коJIодн.ых б.шю,lц, кУ-

линарных изделий, закусок разнообразного ассортимента:
ПК 3.1. Подготавливать рабочее меQто, оборулование) сырье, исходные ма-

териаJIы для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок В со-
ответствии с инструкциями и регJIаментами.

ПК З.2. Осуществлятъ приготовление, непродолжительное хранение хслод-
ных соусов, заправок рgвнообразного ассортимента.

ПК 3.З. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку
к реаJIизации салатов р азцообразлlого ассортиме1lта.



пк 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку

к реалиЗациИ бутербрОдов, каНапе, хоJIOлныХ закусок разнообразного ассор,ги*

мента.
IIK з.5. Осуществлятъ приготовление, творческое оформJIение и подготовку

к реализации холоднътх блюд из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного
ассортимента.

Iтк з.6. ОсущесТвлятЪ приготоВление, творческое оформление и подготовку

к реализации хOлодных блrод из мяса, домашней гrтицы, дичи разнообразшого ас-

сор]]име,нта.
Приготовление, оформление и подготовка к реаJIизации холодных и горячих

сладких блюд, десертов, напиткOв разнообразного ассортимента:

пк 4.1. Подготавливатъ рабочее место, оборулование, сырье, исходные ма-

териаJIы дJIя IIриготовления холодных и горячих сладких блюд, десертоR, наILит-

ков разнообразного асоорТимента в соотвеТствии с инстрУкциямИ и реглаN4ента-

ми.
пк 4.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку

к реаJIизации холодных сладких блюд, десертов разнообразного ассортимеIIта.

пк 4.3. Осуществлятъ приготовление, творческое оформление и подготовку

к реализации горячих сладких блюд, десертов разнообразFIого ассортиме1-Iта.

пк 4.4. Осушествлять приготовление, творческое оформление и подготовку .

к реаJIизz}ции холодIлых IIапитков разллообразного ассортимеIlта.

пк 4.5. Ocyrriec1,1]Jlя1]b шр,иготоВJIение, творчесКое офор,мJIение и l]olll,o],OBкy

к реализации горячих напитков разнообразного ассортимента.

приротов11;g,ие, оформление и lrодготовка к реаJIиЗацИИ Х;rебОбУЛОLlНЫХ,,

мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента:

пк 5.1. Подi.о,гавливать рабочее место кондитера, оборудование, инвен,rарь,

кондитерское сырье, исходные материаJIы к работе в соответствии с инструкци-

ями и регламе}{тами.
пк 5.2. 0суrЧествлятЬ IiриготоВление и подгоТовкУ к использованию отде*

лочных лолуф абрикатов для хлебобуло.rных, му LlHbiX коr{дитерсlшх изделий.

пк 5.3. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к

реаJIизации хJIебобулочных издеJIи й и хлеба разнообразного ассортимента.

ПК 5.4. Осуществлятъ изготовпение, творческое оформление, ПОДГОТОВКУ К

реализации мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента.
пк 5.5. Осуществлятъ изготовление, творческое оформление, подготовку к

ре€lJIизации пирожных и тортов разнообразного ассортимента.
обеспечение проведениrI гиД осуществляется Колледжем.

Колледж испопьзует необходимые для организации образоватеJIьной дея-

тельности средства обуrения и воспитанияпри проведении гиА выпускников.
Выпускникам и лицам, привлекаемым к проведению гиА, во время ее про-

ведения запрещается иметь при себе и использовать средства связи.

К государственной итоговой аттестации допускаетсi студент, не имеющий

академической задолженности и в полном объеме выполнивший, учебный план

или индивидуальный учебный план по осваиваемой образовательной программе



среднего профессионЕшьного образования по профессии 43.01.09 Повар, конди-

тер.

2. Содержание программы государственной
итоговой аттестации

2.1 Государственная экзаменационная комиссия

в целях определения соответствия резулътатов освоения выпускниками об-

разовательных программ спо соответствующим требованиям ФГос спо гиА
проводится государственными экзаменационными комиссиями (далее - ГЭК).

гэк формируется из числа педагогических работников Копледжо, лиц, при-

глашенных из сторонних организаций, в том числе:

педагогических работников ;

представителей организаций-партнеров, направление деятельности которых

"ооr"araтвует 
области профессиональной деятельности, к которой готовятся вы-

пускники.
При проведеЕии демонстрационного экзамена в сосТаве ГЭК создается экс-

пертн€lя груп11а из числа лиц, приглашенных из сторонних организаций и обла-

дающиХ профессИон€tJIьнЫми знаниями, навыками и опытом в сфере, соответ-

ствующей профессии 43.01.09 Повар, кондитер.
(далее - эксцертная группа).
состав гэк утверждается приказом директора Колледжа не позднее одного

месяца до начала Гид и действует в течение одного кtшендарного года. В состав

гэк входят председатель гэк, заместитель председателя гэк и члены гэк.
гэк возглавляет председатель, который организует и контролирует дея_

тельность Гэк, обеспечивает единство требований, предъявляемых к выпускни-

кам.
председатель гэк утверждается не позднее zu декаOря текущего года на

следующий календарный год (с 1 января по 31 декабря) Министерством образо-
20 декабря текущегогэк года

ваниrI Оренбургской области.
Председателем гэК по профессии 43.01.09 Повар, кондитер утверждается

пицо, не работающее в Колледже, из числа:

руководителей или заместителей руководителей организаций, осуществля-

ощй* образовательную деятельность, соответствующую области профессио-

нальной деятельности, к которой готовятся выпускники;
представителей работодателей или их объединений, организаций-партнерQв,

вкJIючая экспертов, при условии, что направление деятельности данных предста_

вителей соответствует области профессиональной деятельности, к которой гото- -

вятся выпускники.
,щиректор Колледжа является заместителем председателя гэк. В случае со_

здания нескольких Гэк н€вначается несколько заместителей председателя гэк
из числа заместителей директора Колледжа или педагогических работников.

Щля проведения демонстрационного экзамена по профессии 43.01.09 Повар,



кондитер создается экспертная группа. Приказ о создании экспертных групп, как

правиJIо, утверждается в один день с приказом об утверждении составов гэк

или не позднее чем за один месяц до даты проведения демонстрационного экза-

мена.
экспертную группу возглавляет главный эксперт, назначаемый из числа

экспертов, включенных в состав Гэк.
главный эксперт организует и контропирует деятельностъ возглавляемой

экспертной группы, обеспечивает соблюдение всех требований к проведению

демонстрационного экзамена и не участвует в оценивании результатов демон-

страционного экзамена.

2.2. Формы и сроки проведения государственной
итоговой аттестации

ГосуларСтвеннаrI итоговаЯ аттестацИя пО профессии 43.01.09 Повар, конди-

тер выполняется в форме демонстрационного экзамена,

,щемонстрационный экзамен наIIравпен на определение уровня освоения вы_

пускникОм матерИапа, преДусмотреНногО образовательноЙ программой, и степе-

ни сформированности профессион€lJIьных умений и навыков путем проведения -

независимой экспертной оценки выполненных выпускником практических зада-

ний в условиях реаJIъных ипи смоделированных производственных процессов.

Уровень проведеЕия демонстрационного экзамена: профипьный (инвари-

u"r"u" часть) rrо *orrrneкTy оценочной документации код 43.01 .09 -I,2024.

объём времени на подготовку и проведение государственной итоговой ат-

тестации согласно ФГОС СПО по профессии - 2 недели, в том числе:

- подготовка к демонстрационному экзамену - 1 неделя;

- демонстрационный экзамен - 1 недеJIя.

2.3. Процедура проведения демонстрационного экзамена

,щемонстрационный экзамен проводится с исполъзованием комплекта оце-

ночной документации коД 43.01 .09 -L,2o24, включенных в Программу ГИА.
Комплект оценочной документации вкJIючает комплекс требований для ,

проведения демонстрационного экзамена, перечень оборудования и оснащения,

расходных материаJIов, средств Обl"rения и воспитания, план застройки площад-

ки демонстрационного экзамена, требования к составу экспертных |рупп, Ин-

струкциИ по технике безопасности, а также образцы заданий.

задание демонстрационного экзамена вкпючает комплексную практическую

задачу, моделирующую профессион€lльную деятельностъ и выполняемую в ре-
жиме реального времени.

задания демонстрационного экзамена доводятся до главного эксIIерта в

денъ, предшествующий дню начапа демонстрационного экзамена.
колледж обеспечивает необходимые технические условия для обеспечения

заданиями во время демонстрационного экзамена выпускников, членов гэк,
членов экспертной группы.

щемонстрационный экзамен проводится в центре проведения демонстраци_
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онного экзамена (далее - центр проведения экзамена), представляющем собой

площадКу, оборуДованнуЮ и оснащенIryЮ в соотвеТствии с комплектом оценоч-

ной документации.
центр проведения экзамена располатается на территории Колледжа,

Выпускники проходят демонстрационный экзамен в центре проведени,I эк-

замена в составе экзаменационных групп,

место расположения центра проведениrI экзамена, дата и время нач€Lла про-

ведения демонстрационного экзамена, расписание сдачи экзаменов в составе эк_

ЗаМенационныхгРУпП,ПланирУеМаяПродолжиТелъносТьПроВеДеНияДеМонсТра.
ционноГоэкЗаМена'ТехническиеперерыВыВпроВеДенииДеМонсТрационноГоэк.
заМеНаоПреДеЛяюТсяПланоМПроВеДенияДеМонсТрационноГоэкЗаМена,УТВер.
ждаемым гэк совместно с Колледжем не позднее чем за двадцать капендарных ,

дней до даты проведениrI демонстрационного экзамена, Колледж знакомит с

планом проведения демонстрационного экзамена выпускников, сдающих демон-

страционный экзамен, и лиц, обеспечивающих проведение демонстрационного

экзамена, в срок не позднее чем за пять рабочих дней до даты проведения экза-

мена. При ознакомлении заполняется соответствующий лист ознакомления.

количество, общая площадь и состояние помещений, предоставляемых для

проведения демонстрационного экзамена, обеспечивают проведение демонстра-

ционного экзамена в соответствии с комплектом оценочной документации,

_ I-{eHTp проведения экзамена может быть дополнительно обследован опера-

тором на предмет соответствия условиrIм, установленным комплектом оценоч-

ной документации, в том числе в части напичия расходных матери€lпов,

не позднее чем за один рабочий день до даты проведения демонстрационно_

го экзамена главным экспертом проводится проверка готовности центра прове_

дения экзамена в присутствии членов экспертной группы, выпускников, а также

технического эксперта, назначаемого колледжем, на территории котороЙ расIIо-

ложен центр проведениrI экзамена, ответственного за собпюдение установленных
норм и rтравил охраны труда и техники безопасности,

главным экспертом осуществляется осмотр центра проведения экзамена,

распределение обязанностей между членами экспертной группы по оценке вы-

полнения заданий демонстрационного экзамена, а также распределение рабочих
мест между выпускниками с использованием способа слуrайной выборки. Ре-

зультаты распределения обязанностей между членами экспертной группы и рас-
пределения рабочих мест между выпускниками фиксируются главным экспер-

том в соответствующих протоколах.
выпускники знакомятся со своими рабочими местами, под руководством

главного эксперта также повторно знакомятся с планом проведения демонстра_

ционного экзамена, условиями оказания первичЕой медицинской помощи в цен-

тре проведения экзамена. Факт ознакомления отражается главным экспертом в

протоколе распределения рабочих мест.
технический эксперт под подпись знакомит главного эксперта, членов экс-

пертной группы, выпускников с требованиями охраны труда и безопасности

пръизводства. При ознакомлении заполняется соответствующий лист ознаком-

ления.
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в день проведения демоцстрационного экзамена в центре проведения экза_

мена присутствуют:
а) директор (уполномоченный представитель) колледжа, на базе которой ор-

ганизован центр проведения экзамена;

б) не менее одного члена ГЭК, не считая

в) члены экспертной группы;
г) главный эксперт;

членов экспертной группы;

д) представители организаций-партнеров
базе которого проводится демонстрационный

(по согпасованию с колледжем, на

экзамен);

е) выпускники;
ж) технический эксперт;
з) представителъ Колледжа, ответственный за сопровождение выпускников

к центру проведения экзамена (при необходимости);
и) тьютор (ассистент), ок€lзывающий необходим}ю помощъ выпускнику из

числа лиц с оIраниченными возможностями здороВЬЯ, ДеТеЙ-ИНВ€tПИДОВ, ИНВulJIИ-

дов (далее - тьютор (ассистент);
к) организаторы, назначенные образователъной организацией, на базе кото-

рой проводится демонстрационный экзамен, из числа педагогических работни-
ков, оказывающие содействие главному эксперту в обеспечении соблюдения

всех требований к проведению демонстрационного экзамена.

В случае отсутствия в день проведениrI демонстрационного экзамена в цен_

тре проведения экзамена лиц, укzlзанных в настоящем пункте, решение о прове_

дении демонстрационного экзамена принимается главным экспертом, о чем

главным экспертом вносится соответствующая запись в протокол проведения

демонстрационного экзамена.

щопуск выпускников в центр проведения экзамена осуществпяется главным

экспертом на основании документов, удостоверяющих личностъ.

в денъ проведения демонстрационного экзамена в центре гIроведения экза_

мена моryт присутствовать :

а) должностные лица органа исполнителъной власти субъекта Российской

Федерации, осуществляющего управление в сфере образования (по решению -

ук€ванного органа);
б) представители оператора (по согласованию с колледжем);

в) медицинские работники (по решению колледжа, на территории которого

располагается центр проведения демонстрационного экзамена);

г) представители организаций-партнеров (по решению такИх органИзаций пО

согласованию с колледжем, на базе которой проводится демонстрационный эк-

замен).
указанные в настоящем IIункте лица присутствуют в центре проведения эк_

замена в день проведения демонстрационного экзамена на основании докумен-
]тов, удостоверяющих личностъ.

Лица, указанные выше, обязаны:
соблюдатъ установленные требования по охране Труда и производственной

безопасности, выполнять указания технического эксперта по собпюдению ука-
занных требований;
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ок€вания необходимого содействия глав-

с выпускниками uри выполнении ими за_

даний,не передавать им средства связи и хранения информации, иные предметы

пользоваться средствами связи исключительно по вопросам служебноЙ

необходимости, в том числе в рамках
ному эксперту;

не мешатъ и не взаимодействовать

и материалы.
члены гэк, не входящие в состав экспертной группы, наблюдают за ходом

проведения демонстрационного экзамена и вправе сообщать главному эксперту

о выявленных фактах нарушения Порядка.

Члены экспертной фуппы осуществляют оценку выпопнения заданий де-

монстрационного экзамена самостоятельно и фиксируют ее в оценочных пистЕlх.

по завершению демонстрационного экзамена оригинurлы оценочных листов сда_

ются главному эксперту.
главный эксперт вправе давать указания по организации и проведению де_

монстрационного экзамена, обязателъные для выполнения лицами, привлечен_

ными к проведению демонстрационного экзамена, И выпускникам, удапятъ из

центра проведениrI экзамена лиц, допустивших грубое нарушение требований

порядка, требований охраны труда и безопасности производства, а также оста_

навливать, приостанавливать и возобновлять проведение демонстрационного эк-

замена при возникновении необходимости устранения грубых нарушений требо-

ваний Порядка, требований охраны труда и производственной безопасности.

главный эксilерт может делатъ заметки о ходе демонстрационного экзамена.

главный эксперт обязан находиться в центре проведениrI экзамена до окон-

чания демонстрационного экзамена, осуществлять контроль за соблюдением JIи-

цаМи'приВлеЧенныМикПроВеДени'юДеМонстрационногоэкзаМена'ВыПУскНика.
ми требований Порядка

Пр" привлечении медицинского работника коллеДж обязаН организоватЪ

помещение, оборудованное для окtв ания первой помощи и первичной медико-

санитарной помощи.
Технический эксперт вправе :

наблюдать за ходом проведения демонстрационного экзамена;

давать р€tзъяснения и ук€вания лицам, привлеченным к проведению демон-

страционного экзамена, выпускникам по вопросам соблюдения требований

охраны труда и производственной безопасности;
сообщать главному эксперту о выявленных спучаях нарушений пицами,

привлеченными к проведению демонстрационного экзамена, выпускниками тре_

бьваний охраЕы труда и требований производственной безопасности, а также ,

IIевыполнения такими лицами указаний технического эксперта, направленных на

обеспечение соблюдения требований охраны труда и производственной безопас-

ности;
останавливать в случаях, требующих немедпенного решения, в целях охра_

ны жизни и здоровъя лиц, привлечецных к проведению демонстрационного эк_

замена, 
""rrrу"*"икоВ 

действия выпускников по выгIоJIнению заданий, действия

других лиц, находящихся в центре проведения экзамена с уведомлением главно-

го эксперта.
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колледж обязан не позднее чем за один рабочий день до дня проведения де-

монстрационного экзамена уведомитъ гпавного эксперта об у{астии в проведе-

нии демонстрационного экзамена тьютора (ассистента).

Выпускники вправе:
полъзоват"", оборудованием центра проведениrI экзамена, необходимыми

матери€tJIами, средar"чЙ" обlлrения и воспитания в соответствии с требованиями

комплекта оценочной документации, заданиrI демонстрационного экзамена;

поп)л{ать разъяснения технического эксперта по вопросам безопасной и бес-

перебойной эксплуатации об орулов ания центра проведения экз амена;

полуt{ить копию заданиrI демонстрационного экзамена на бумажном носите-

ле;
Выпускники обязаны:
во время проведения демонстрационного экзамена не попьзоваться и не

иметь при себе средства связи, носители информации, средства ее передачи и

хранения, еспи это прямо не предусмотрено комплектом оценочной документа-

ции;
во BpeMrI проведения демонстрационного экзамена использовать толъко

средства Ъбl"r"""" и воспитания) разрешенные комплектом оценочной докумен-

тации;
во время проведения демонстрационного экзамена не взаимодействовать с

другими выпускниками, экспертами, иными JIицами, находящимися в центре

проведения экзамена, если это, не предусмотрено комппектом оценочной доку-

ментации и заданием демонстрационного экзамена

выпускники моryт иметь при себе лекарственные среДСТВа И ПИТаНИе, ПРИеМ

которых осуществляется в сIIеци€lльно отведенном для этого помещении соглас_

нопланУПроВеДенияДеМонсТрациоННоГоэкЗаМенаЗапреДелаМиценТрапроВе.
дения экзЕll\dена.

щопуск выпускников к выполнению заданий осуществляется при условии
обязательного их ознакомления с требованиями охраны труда и производствен_

ной безопасности. При ознакомлении заполняется соответствующий лист озна-

комления.
В соответствии с пJIаном проведения демонстрационного экзамена главный

эксперТ ознакамливает выпускников с заданиями, передает им копии заданий

демонстрационного экзамена.
после ознакомления с заданиями демонстрационного экзамена выпускники

занимаЮт своИ рабочие места в соотвеТствии с протоколом расгrредепения рабо-
чих мест.

после того, как все выпускники и лица, привлеченные к проведению демон-

страционного экзамена, займут свои рабочие места в соответствии с требования-

ми охраны труда и производственной безопасности, главныйэксперт объявляет о

начале демонстрационного экзамена.
время начала демонстрационного экзамена фиксируется в протоколе прове-

главным экспертом по каж-

демонстрационного экзамена



выпускники приступают к выполнению заданий демонстрационного экзамена,

flемонстрационный экзамен проводится при неукоснительном соблюдении

выпускниками, лицами, привлеченными к проведению демонстрационного экза_

,a"u, требований охраны труда и производственной безопасности, а также с со-

бпюдением принципов объективности, открытости и равенства выпускников.

явка выпускника, его рабочее место, время завершениrI выполнения задания

демонстрационного экзамена подлежат фиксации главным экспертом в протоко-

ле проведения демонстрационного экзамена.

в случае удаления из центра проведения экзамена выпускника, лица, при_

влеченного к проведению демонстрационного экзамена) или присутствующего в

центре проведеНия экзаМена, главным экспертом составляется акт об удшtении.

в акте в обязательном порядке ук€lзывается причина удаления с ук€Lзанием

нарушенного пункта Порядка гид или нарушенного пункта по технике безопас-

ности. дкт об удалении передается председателю гэк. Резулътаты демонстра-

ционного экзамена выпускникfu удаJIенного из центра провеДения экзамена, &Н-

нулируются Гэк, и такой выпускник признается Гэк не прошедшим демонстра-

ционный экзамен по неуважительной причине.
Главный эксперТ сообщает выпускникам о течении времени выпоJIнения за_

дания демонстрационного экзамена каждые б0 минут, а также за 30 и 5 минут до

окончания времени выполнениrI задания.

после объявления главным эксIIертом окончания времени выIIолнения зада-

ний выпускники прекращают любые действия по выполнению заданий демон-

страционного экзамена.
безопаснымтехнический эксперт обеспечивает контролъ за безопасным завершением

работ выпускниками в соответствии с требованиrIми производственной безопас-

ности и требованиями охраны труда.
выпускник по собственному желанию может завершить выполнение зада-

ния досрочно, уведомив об этом главного эксперта.
Результаты выполнениrI выпускниками заданий демонстрационного экзаме-

"u.rодпЬжат 
фиксации экспертами экспертной группы в соответствии с требова-

ниями комплекта оценочной документации и задания демонстрационного экза_

мена.
по решению Гэк результаты демонстрационного экзамена, проведенного

при )частии оrтератора, в рамках промежуточцой аттестации по итогам освоения

профессион€lJIъного модуля по з€UIвлению выпускника моryт бытъ учтены при

выставлении оценки по итогам гиА в форме демонстрационного экзамена. Заяв- ,

ление об учете результатов демонстрационного экзамена, проведенного в рамках
промежуточной аттестации по профессион€tпьному модулю, подается выпускни-

ком на имя председателя гэк не позднее чем за один месяц до даты проведения

демонстрационного экзамена.
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3. Порядок проведения государственной итоговой аттестации для
выпускников из числа лиц с ограниченными

возможностями здоровья

,щля выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья и

выпускникоR из числа детей-инваJIидов и инвалидов проводится гиД с r{етом
особенностей психофизического развития, индивидуЕtпьных возможностей и со-

стояниЯ здоровьЯ такиХ выпускН"*о" (далее - индивидуальные особенности),

При проведении гиД обеспечивается соблюдение спедующих общих требо-

ваний:
проведение ГИД для выпускников с оцраниченными возможНостямИ здоро-

вья, вы11ускников из числа детей-инв€tлидов и инв€lJIиДОВ В ОДНОЙ аУДИТОРИИ

совместно с выпускниками, не имеющими ограниченных возможностей здоро-

вья, если это не создает трудностей для выпускникоВ ПРИ ПРОХОЖДеНИИ ГИА;
присутствие в аудитории, центре проведения экзамена тьютора, ассистента,

ок€tзываЮщих выпускникам необходимую техническую помощь с rIетом их ин-

дивиду€шъных особенностей (занятъ рабочее место, передвигаться, прочитать и

оформить задание, общаться с чпенами ГЭК, членами экспертной группы);

пользование необходимыми выпускникам техническими средствами при

прохождении гиД с }rчетом их индивиду€tльных особенностей;

обеспечение возможности беспрепятственного доступа выпускников в ауди-

тории, ту€tлетные и другие помещения, а также их пребывания в указанных по-

,.щ."""х (на_тlичие пандусов, порrIней, расширенных дверных проемов, лиф-

тов, при отсутствии лифтов аудитория должна распоЛаГаТЪСЯ На ПеРВОМ ЭТаЖе,

нЕlличие специ€tльных кресел и других присIIособлениЙ).

.Щополнителъно при проведении гиА обеспечивается собпюдение следую-

щих требований в зависимости от категорий выпускников с ограниченными воз-

можностями здоровья, выпускников из числа детей-инвttлидов и инвЕlJIидов:

а) для слепых:
задания для выполнениrI, а также инструкция о порядке ГИА, комплект оце-

ночной документации, задания демонстрационного экзамена офоцiмляются релъ-

ефно-точечным шрифтом по системе Брайля или в виде электронного документа,

доступного с помощью компьютера со сrrециЕtпизированным программным обес-

печением для слепых, или зачитываются ассистентом;
письменные заданиrI выttолняются на бумаге рельефно-точечным шlрифтом

гIо системе Брайля илИ на компьютере со специаJIизироВанныМ программным

обеспечением для слепых, или надиктовываются ассистенту;

выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется

комплекТ письменных принадлежностей и бумага дJIя письма рельефно-
точечным шрифтом Брайля, компьютер со специ€шизированным программным

обеспечением для слепых;
б) для слабовидящих:
обеспечивается индивиду€LJIьное равномерное освещение не менее 300 люкс;

выпускникам дпя выполнения задания при необходимости предоставпяется
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увеличивающее устройство;
задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения государ-

ственноЙ аттестации оформляются увеличенным шрифтом ;

в) для глухих и слабослышащих, с тяжелыми нарушениями речи:
обеспечивается наJIичие звукоусиливающей аппаратуры коллективного

пользования, при необходимости предоставляется звукоусиливающая аппарату-

ра индивидуального пользованиrt;
по их желанию государственный

форме;

экзамен может проводиться в письменной

г) для лиц с нарушениrIми опорно-двигательного аппарата

нарушениями двигательных функций верхних конечностей или
верхних конечностей):

письменные заданиrI выполняются на компъютере со сп9циалиqированным

(с тяжелыми
отсутствием

процрамМныМ обеспечением иJIи надиктовываются ассистенту;

по их желанию государственный экзамен может проводиться в устной фор-
ме;

д) также для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями

здоровья и выпускников из числа детей-инв€UIидов и инвалидов создаются иные

с11еци€lльные условия проведениrI гиА в соответствии с рекомендациями психо-

лого-медико-педагогической комиссии (далее - ПМПК), справкой, подтвержда-

ющей факт установпения инв€lлидности, выданной федеральным государствен-

ным уIреждением медико-соци€rпьной экспертизы (далее - справка)

выпускники или родители (законные представители) несовершеннолетних

выпускников не позднее чем за 3 месяца до начапа гиА подают в образователь-

ную организацию письменное заявление на имя директора Колледжа о необхо-

димости создания дJIя них специаJIьных условий при гIроведении ГИА с приJIо-

жением копии рекомендаций пмпк, а дети-инв€rпиды, инв€lJIиды - оригинала

или заверенной копии справки, а также копии рекомендаций IIмпК при н€tпи-

чии.

4. Оценка результатов государственной итоговой аттестации

4.1. Процедура оценивания результатов государственной
итоговой аттестации

процедура оценив ания результатов выполнения заданий демонстрационно-
го экзамена осуществляется чпенами экспертной группы шо 80-балльной системе

в соответствии с требованиями комплекта оценочной документации.
Баллы выставляются в протоколе проведения демонстрационного экзамена,

который подписывается каждым членом экспертной группы и утверждается
главным экспертом после завершения экзамена для экзаменационной группы.

При выставлении баллов присутствует чпен гэк, не входящий в эксгIертную
группу, присутствие других пиц заIIрещено.

подписанный чденами экспертной группы и утвержденный главным экс-

пертом протокол проведеншI демонстрационного экзамена далее передается в
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гэК для выставления оценок по итогам ГИА и присвоениrI кв{l,пификации: повар

<+ кондитер.
оригинал протокола проведения демонстрационного экзамена передается на

хранение в Колледж в составе архивных документов,
по результатам выполнения заданий демонстрационного экзамена может

быть ,рйr."."а следующЕUI схема перевода баллов по восьмидесяти балльной

шкале в оценки по пятибалльной шк€ше,
Табпица t

статус победителя, призера чемпионатов профессионЕlльного мастерства,

.rро"aдa"Ьых дгентством (Союзом "Агентство р€tзвития_тlрофессион€tлъных со-

оЬщ..ru и рабочих кадров "Молодые профессион€lпы (Ворлдскилпс Россия)")

либо *.*ду"uродной организацией "WorldSkills International", в том числе

''WorldSkills Еurоре" и 'WorldSkills Asia", и ;rчастника национ€}пьной сборной

России по профa"a"о"-ъному мастерству по стандартам "Ворлдскиллс" вы-

1rускника по профилю осваиваемой образовательной программы среднего про-

фъссионал"rоrь обр*оuu"ия засчитывается в качестве оценки "отлично" по де-

монстрационному экзамену в рамках проведения ГИА по данной образователь-

ной программе 
"р.д"..о 

профЬссион€IJIьного образованиrI. Выпускник - победи-

тель, призер чемпионата не менее чем за 1 месяц до даты проведения демонстра-

ционного экзамена подает заявление на имя председателя гэк с просьбой за-

честь в качестве оценки ((отлично) резулътаты чемпионата с приложением копии

подтверждающих документов. Такому выпускнику в день проведения демон-

страционного экзамена в протоколе Гэк выставляется оценка (отлично),

В спучае досрочного завершениrI демонстрационного экзамена выпускником

по независящим от него причинам результаты демонстрационного экiамена оце-

ниваются по фактически выttопненной работе, ипи по заявлению такого выпуск-

ника гэк Принимается решение об аннулировании результатов демонстрацион-
ного экзамена, а такой выпускник признается гэк не прошедшим демонстраци-

онный экзамен по уважительной rrричине. На основании личного з€LявлениrI сту- ,

дента об аннулировании результатов демонстрационного экзамена приказом ди-

ректора Колледжа выпускнику н€вначается ин€ш дата проведения демонстраци-

онного экзамена.
Решения гэк принимаются на закрытых заседаниrIх простым болъшинством

L7

оценка <<2>> ((3) (4)> (5)>

1 2
a
J 4 5

Отношение полу-
ченного количе-

ства баллов к мак-
сималъно возмож-
ному(в процентах)

0,00% _

|9,99Уо
20,00уо,
35,99оА

36,00% -

45,65о^

45,65Уо -
100,00%

количество бал-
лов

0,0-24,9 25,0-44,9 45,00-56,9 57,0-80,0



голосов членов гэк, уIаствующих в заседании, при обязательном присутствии

продсодателя комиссии или его заместителя. При равном числе голосов голос

председательствующего на заседании ГЭК является решающим.
решение гэк оформляется протоколом, который подписывается председа-

телем гэк, в слуIае его отсутствия заместителем гэк и секретарем Гэк и хра-

нится в архиве Копледжа.
уважительной причине,выпускникам, не прошедшим l ИА по уважитеЛЬНОИ ПРИЧИНе, lJ 'I'UM чУrUJ

не явившимся для прохождения гиА по уважительной причине (далее - выпуск-
гиА

ники, не прошедшие гиА по уважителъной причине), предоставляется возмож-

ность пройти ГИА без отчисления из Колледжа.

вьшускники, не прошедшие Гид по неуважительной причине, в том числе

не явившиеся для прохождения гид без уважительных причин (далее - выпуск-

ники, не прошедшие гид по неуважителъной причине), и ,выпускники, полу_

чившие на ГИА неудовлетворителъные результаты, моryт быть допущены Кол-

леджем для повторного участия в ГИА не более двух раз,

,Щополнительные заседания ГЭК организуются в установJIенные Колледжем

сроки,нонеПоЗДнееЧеТырехмесяцеВпослепоДаЧиЗаяВЛенияВыПУскникоМ'не
прошедшим ГИА по уважительной причине.

Выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной причине, и выпускни-

ки, полrIившие на ГИА неудовлетворительные результаты, отчисляются из об-

р€}зовательной организации со справкой о периоде обуlения и проходят Гид не

ранее чем через шесть месяцев после прохождениrI гид впервые,

Для прохождения гиА выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительноЙ

причине, и выпускники, получившие на гиА неудовлетворительные результаты,
восстанавливаются в Колледже на период времени, не менее предусмотренного

календарным учебным графиком для прохождения гиА соответствующей обра-

зовательной программы СПО.

5. Порядок подачи и рассмотрения апелляций

По результатам гиА выпускник имеет право подать в апелляционную ко_

миссиЮ 11исъменНую аr1елЛяциЮ о нарушении, пО его мнению, Порядка и (или)

несогласии с резупътатами гиА (далее - апеппяция).
Дпепляция подается лично выпускником или родитеJIями (законными пред-

ставителями) несовершеннолетнего выпускника в апепляционную комиссию об-

разовательной организации.
дпелляция О нарушении Порядка подается непосредственно в день прове_

дения гиА, в том числе до выхода из центра проведениrI экзамена.

Дпелляция о несогласии с результатами гиА подается не позднее следую-

щего рабочего дня после объявления результатов ГИА.
дпелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех ра-

бочих дней с момента ее поступления.
Работа апелпяцИонноЙ комиссии осуществпяется в соответствии с Поряд-

ком проведения государственной итоговой аттестации в ГАПоУ <Копледж сер-

Висu') 
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б. Анализ результатов государственной итоговой
аттестации выпускников

По итогам ГИД выпускников по профессии 43.01.09 Повар, кондиТер пРО-

водится анализ результатов сдачи демонстрационного экзамена. МатериаJIы

анЕUIиза оформляются в табличной формеи сопровожд€lются текстовой поясни-

тельной запиской.

Анализ результатов государственной итоговой аттестации в форме
демонстрационного экзамена

выпускников, по профессии 43.01.09 Поваро кондитер

показатели Кол-во 7о ДаННЫе

1 ,Щопущены к демонстрационному экзаI\dену

2. Сдали экзt}Ndен, всего
a

в том число на

отлично

хорошо

удовлетворительно
неудовлетворительно

Средний ба-пл

Процент качества

4. Окончили копледж, всего

4.т в том числе с отличием

4.2 Количество вьцанЕых справок о периоде обучения.
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Приложение 1

гиА

дэ

дэ шу

код

ок

ом

пк

спо

ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

ДЕМОНСТРАЦИОННОГО ЭКЗАМЕНА

Том 1

(Комплект оЦеночной документации)

1. СПИСОК ИСПОЛЬЗУЕМЫХ СОКРАЩЕНИЙ

43.0 1 .09 Повар, кондитерКод и наименование профессии
(специальности) среднего

ого образования
ПОвар ++ кондитерНаименование квалификации

наименование направленности
ФГОС СПО по профессии 43.01.09

Повар, кондитер, утвержденный
прик€вом Минобрнауки России от
09.|2.2016 г. J\b 1569

Федеральный государственriый образо-

вательный стандарт среднего професси-
оналъного образов ания по профе ссии
(специалъности) среднего
профессионЕlльного образов ания (ФГОС

ГосударственнЕuI итоговая
аттестация

Вид аттестации:

ПрофильныйУровенъ демонстрационного экзамена:

код 43.01 .09 -|-2024Ш"фр комплекта оценочной

2о



Фгос спо - федеральный государственный образовательный стандарт

среднего профессионЕlльного,образования, на основе ко-

цпдэ

торого разработан комплект оценочной

документации

- центрпlэоведениядемонстрационногоэкзамена

2. структурА код

В структуру КОЩ:

1. комплекс требований для проведения демонстрационного

экзамена;

2. перечень оборудования и оснащения, расходных материulJIов,

средств обуrения и воспитания;

3. план застройки площадки,.ЩЭ;

требования к составу экспертных групп;

инструкции по технике безопасности;

образец задания.

3. код
3.1 Комплекс требований для проведения ЩЭ

применимость код. Настоящий Код предназначен для организации и

проведения Щэ (уровней Дэ) в рамках видов аттестаций по образовательным

программам среднего шрофессион€lпъного образования, указанным в таблице Ns

1.

Таблица J\b 1

Вид аттестации Уровень ДЭ
гиА Профильньй уровень

КОД в части ГИА (ДЭ ПУ) разработан на основе требованиЙ к

результатам освоения образовательной программы Спо, установленных в соот-

4.

5.

6.

2t



ветствии с Фгос Спо, вкJIючая квалификационные требования, заlIвленные

ров соответствующей кв€tлификации.

коД в части гиА (дэ гrD включает инвариантную частъ (обязательную

часть, установленную настоящим КОД).

Требованиекпродолжительности,.ЩЭ. Продолжительностъ ДЭ пред_

ставлена в таблице Ns 2.

Таблица Ns 2

Вид
аттестации

Уровень ЩЭ составная часть
код

(инвариантная)

Продолrкительность
дэ

гиА профильный Инвариантнtш часть 3 ч.30 мин.

22
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Требования к оцениванию. Распределение значений максимаJIьных бал-

лов (таблица Nэ 5).

Таблица Ns 5

Распределение баллов по критериям оцениваниядля ДЭ ПУ

(инвариантн€ш часть КОД) в рамках ГИА представлена в таблице J\b 6;

Таблица Ns б

Вид
аттестации

Уровень ЩЭ Составная часть КОД
(инвариантнаяl вариатив-

ная часть)

максимальный
балл

гиА дэ пу Инвариантнzш часть 80 из 80

м
п/п

Модуль задания
(вид деятельности, видпрофесси-

онаrrьной деятельности)

Критерий
оценивания

Баллы

1 Приготовление, оформлениеи

подготовка к реализациигорячих
блюд, кулинарныхизделий, заку-

сокразнообразного ассортимента

Подготовка рабочего места,

оборудования, сырья, исход-

ных маториаJIов для обработки

сырья, приготовления полу-

фабрикатов всоответствии с

инструкциями и роглаN{ентаl\{и

14,00

Осуществление приготовле-

ния,непродолжительного хра-

неЕия горяtIих соусов разно-
образногоассортимента

4,00

Осуществление приготовпе-

ния,творческого оформления

и подготовки к ре€rлизации
горячих блюд и гарниров из

овощей, грибов, круп, бо-

бовьж,макаронньж изделий

разнообразного ассортимента

2,00

Осуществление приготовле-

ния,творческого оформления

и подготовки к реализации
горячих блюд, кулинарньп
изделий, закусок из мяса, до-
машней птицы,дичи и кролика

разнообразЕого ассортимента

6,00

2 Приготовление, оформлениеи
IIодготовка к реализациихлебо-

Подготовка рабочего места
кондитера" обо-

21



булочньтх, мучньж
кондитерских изделий

разнообразного ассортимеIIта

рудования, инвентаря, конди-
тOрского сырья, исходньD(
материЕrлов к работе в соот-
ветствии с инструкциями и

реглtlN,IoнтtlN,Iи

10,00

Осуществление изго-
товления, творческого
оформления,подготовки к
реапизации мrIных
кондитерских изделий

разнообразного ассортимента

14,00

.,
J Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холод-
ньтх блшод, купинарньтх изделий,

закусок разнообразного ассорти-
мента

Подготовка рабочего места,
оборудования, сырья, ис,
ходньIх материалов дJUI

приготовления холодньж
блюд, кулинарньж изделий,
закусок в соответствии с

инструкци ями и рогламента-
ми.

14,00

Осуществление приготов-
ления, творческого оформ-
ления иподготовку к реа-
лизации бутербродов, ка-
напе, холодных закусок

разнообразного ассорти-
мента

16,00

ИТоГо: 80,00

21
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3.3 План застройки площадки ЩЭ.

Требования к застройке площадки ЩЭ

Г[гlан застройки площадки ЩЭ ПУ (инвариантн€UI частъ код), проводимого в

рамках ГИА, представлен в приложении ЛЬ 2.

, ОбщИе требоВания к застройке площадки представлены в таблице J\b 8.

Таблица Jф 8

trаименование Гехническая характеристика (описание) Код зоны
площадки

Iлощадь зоны: re менее 7,5 кв.м. на 1 (одного уrастника) А,Б
Uсвещение: rrа рабочих столах - 300-500 люкс. (не менее 500

пюкс)
А,Б

Интернет: подкJIючение норбуков к беспроводному интер-
гlету (с возможностью подключения к rrроводно-
иу интернету)

А,Б

Электричество: ),4 В,0,2З кВт, мощность не менее 25 кВт3
)озетки.

А,Б

АлКонтур зt}зомления для
)лектропитtlния и сети
элаботочньтх подкJIю-
тений (при необходи-
иости):

ст общего контура заземления здания

Покрытие пола: цолжно обеспечивать безопасное перомещение,
Ie иметь выступов в местах состыковкиэлемен-
гов покрытия, способствующих травмированию
Ц м'на всю зону

А,Б

[Iодведение/ отведение
ГХВС (при
rеобходимости):

А,Б

Подведение сжатого
}озду)Ф (при необхо-
цимости):

не требуется

Вентиляция и
ко}Iдиционирование

EIa усмотрение образовательной организации А



3.4 Требования к составу экспертных групп

количественный состав экспертной группы определяется образовательной

организацией, исходЯ из числа сдающиХ одновреМеннО ЩЭ обуlающихся. Один
эксперт должен иметь возможность оценитъ результаты выполнения обучаю-

щимися задания в полной мере согласно критериям оценивания.

Количество экспертов.ЩЭ вне зависимости от вида аттестации, уровня.ЩЭ
представлено в таблице М 9.

Таблица Jф 9

Кол-во рабочих меств
цпдэ

максимальное кол-во
обучающихся- участ-

ников ЩЭ
(одновременно в ЦПДЭ)

Кол-во экспертов (одно-
временно в ЩПЩЭ)

6 6 J

Инструкция по технике безопасности

1, Технический эксперт под подписъ знакомит главного эксперта, членов
экспертной группы, обучающихся с требованиями охраны труда и без-
опасности производства.

2, Все rIастники ДЭ должны соблюдать установленные требования по
охране Труда и производственной безопасности, выполнять указания техниче-
ского эксперта по соблюдению ук€ванных требований.

Инструкция:

настоящая инструкция по технике безопасности разработана в соответ-
ствии с Постановлениями Главного государственного санитарного врача Рос-
сии от 28.09.2020 г Ns28 (об утверждении сП 2.4.з648-20 <Санитарно-
эпидемиологические требованиrI к организациrIм воспитания и обучения, отды-
ха и оздоровления детей и молодежи> и от 28.01 .2021г м2 (обутверждении
СанГIиН 1,2,з685,21 <Гигиенические нормативы и 18 требованиrIк обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитанил>.

к самостоятельному выполнению экзаменационных заданий допускаются
у{астники:

3.5
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ду, убрать волосы под головной убор,

руки о мылом. Запрсщается закалывать

ЗаOтогIIуть рукава, тщательно вымыть

спецодежду иголками2 хранить. в кар-

-прошедшие инструктаж по технике безопасности и охране труда;

-имеющие навыки по эксплуатации технологического оборудов ания;

-не имеющие противопокuваний по состоянию здоровья.

ПеРед Начапом выполнениrI экзаменационных заданий и нахождения на

Территории, и в помещениях места проведения ЩЭ, участник обязан четко со-

блюдать:

-инструкцию по технике безопасности;

-перед начаJIом работы необходимо правильно надеть 9пециаJIьную одеж-

манах булавки, стекпянные и острые предметы;

Подготовить рабочее место :

-ПРОВеРИТЬ УСТОЙчиВость производственного стола, стелпажа, шрочность

крепления оборудования к фундаментам и подставкам; надежно установить
(ЗаКРепить) передвижное (переносное) оборудование и инвентарь на рабочем
столе;

-р€вместить запасы сырья, полуфабрикатов, инструмент, приспособления

в аварийных ситуациях:

подачу продукта при нЕtличии постороннего

шума, внезапно возникшего при работе оборудования, появление запаха гари,

прекращение подачи электроэнергии;

-при внезапном появлении на корпусе оборудования ощутимого электри-

ческого тока, необходимо немедленно выключить оборудование;
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в соотвеТствии С частотоЙ использования и расходования; проверить н€lJIи_

чие и исправность резинового коврика под ногами; нztличие и исправность кон-

трольно- измерительных приборов, влиrIюЩих на их пок€}Зания; состояние по-

лов (отсутствие выбоин, неровностей, скользкости, открытых трапов); отсут-

ствие выбоино трещин и Других неровностей на рабочих поверхностях произ-

водственных столов; исправность применjIемого инвентаря, приспособлений и

инструмента.

Требования охраны труда

-неОбходимо прекратить



_в случае возникновения у уIастника плохого

ния травмы сообщить об этом Главному эксперту.

самочувствия или получе-

использовать ножи

имеющими заусенцы, с

ния; нарезать сырье и

Во время работы с ножом не допускается:

ОСТаВляТЬ нож во время перерыва в работе в обрабатываемом сырье или на сто_

Ле беЗ фУтляра; опираться на мусат при правке ножа. Править нож о мусат

спедует в стороне от других участников экзамена.

3.б Образцы задания

Участник ЩЭ предоставляет организаторам з€rявку на продукты за две не-
Дели до нач€rпа экзамена. Форма заявки представлена в приложении 1 к образцу
задания

с непрочно закреппенными полотнами, с рукоятками,

затупившимисд лезвиями; производить резкие движе_

продукты на весу; проверять остроту лезвия рукой;

Наименование модуля задания Вид аттеста-
ции/уровень

дэ
(пА, гиыдэ Бу,

гиыдэ пу)
ИОдУль 1: Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд,кули_
rарньж изделий, закусок разнообразного ассортимента.
Jаданиемодуля 1:

Приготовить три порции горячего блюда из птицы. Минимум двагар-
Iира:
.один должен содержать круIIу;
.второй должен содоржать овощ. Вид нарезки и тепловой
эбработки овоща, опредеJIяется в подготовительный день.
Приготовить один горячий соус.
Гемпература подачи блюда от 35 С. Мини-
иальнtul масса одной порции 180 граlrлм.
)формление бпюда на усмотрение участника.
Jорuии подtlются натаролках круглzrя белая плоскtш D 30-32 см.Ис-
rользЁте продукты из списка расходньD( материЕlлов.

пА, гиддэБу,
гиАlдэ пу

Иодупь 2: Приготовление, оформление и подгото"кi к реализации *лебобулочн"гх,
чtучных кондитерских изделий ра9нообразного ассортимента
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3адание модуля 1:

Приготовить 3 порции десорта на тарелке.
0бязатедьные компоненты десерта:
-мусс;
-начинка из плодов или ягод, вид начинки опредеJIяется в
подготовительный день;
.выпочонный элемент из теста;
-декоративный элемент из изомtlльта или карап{ели;
-один холодньй соус.
Эформление десерта на усмотроние участника.
Иасса одной порции 90-130 грап4м.
Гемпература подачи десерта 1-14 С.
Порчии подаются натарелках круглаrI белая плоскtul D 30-32 см.Ис-
rользуйте продукты из списка расходньD( материапов.

гиыдэ Бу,
гиыдэ пу

ИОдУль 3: Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодньж блюд,ку-
шЕарньD( изделий, закусок разнообразного ассортимента.

3адание модуля 1:

Приготовить три порции холодной закуски из птицы.Обя-
}ательные компоненты:
.один холодньй соус;
.минимр( один гарнир на выбор участника;
.декоративный элемент из теста.
Гемпораryра подачи закуски от 1-14 С.
Иасса одной rrорции 100-150 грамм.
Порции подаются натарелках круглtш белая плоская D 30-32 см.Ис-
пользуйте продукты из списка расходньж матери€rпов.

гиыдэ пу
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Приложение 1

Заявка на продукты

Участник: Джа

Ф.и.о.

м
лlп Наименование продуктов Единицы

измерения
количество



Приложение J\b 2

План застройки площадки ДЭ ПУо проводимого
в рамках ГИА
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